PRODUCT HOMOGENITY. INTEGRAL PRODUCTION PROCESS
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El jamon, la paleta, el lomo, el salchichén cular y el chorizo cular se
presentan envasados al vacio en unidades de 100g que conservan
todas las cualidades del ibérico Valturra. Son muy précticos para
abrir y comer en cualquier lugar. Estin disponibles tanto en
bellota como en cebo.

Iberian ham
Iberian shoulder
Iberian loin
Iberian salami
Iberian spicy sausage

nuestros

our

LOMO rom SOLOMILLO simiom SECRETO

PANCETA ey striee

JAMON IBERICO VALTURRA
VALTURRA IBERIAN HAM

Es el resultado de un largo y cuidado
proceso de elaboracién, con una
curaciéon minima de veinticuatro
meses. La carne magra entre rojo
prpura y rosa pdlido con brillantes
vetas blancas infiltradas posee un
delicado aroma a bellota y un
intenso sabor lleno de matices.

PALETA IBERICA VALTURRA
VALTURRA IBERIAN SHOULDER

Su periodo de curacion es de quince
meses. Es una pieza de menor
tamano que con su tonalidad rosada
POSCC una came d(_‘ untuoso y
jugoso sabor.

LOMO IBERICO VALTURRA

VALTURRA IBERIAN LOIN

El lomo del cerdo ibérico se elabora
con sal, pimenton y ajo. l)cspuée{ es
embuchado en tripa natural. Con
una curacion de cuatro meses, el
producto final es una carne magra,
de textura fina, con una infiltracién
grasa que aporta al producto aroma

a bellota y gran jugosidad.

SALCHICHON IBERICO
VALTURRA

VALTURRA [BERIAN

SALCHICHON

El salchichén se elabora a partir un
una seleccion de las partes magras
del cerdo que, al combinarlas con
sal, pimienta y nuez moscada, se
logra un agradable sabor final a
carne magra_

CHORIZO IBERICO
VALTURRA

VALTURRA IBERIAN

CHORIZO

El chorizo, elaborado a partir del
magro del cerdo ibérico de bellota,
estd condimentado con sal,
pimentén y ajo. Después de més de
cuatro meses de curacion se
consigue el equilibrio perfecto
entre el sabor y el aroma.



Mayor complejo integrado de ibérico de Europa.
Mis de 35.000 m2 de instalaciones.

Matadero.

Sala de Despiece.

Fébrica embutidos.

Fibrica de subproductos cirnicos.

Depuradora.

Mis de 1000 hectireas de
dehesa.

Granja con 4000 madres y
70.000 cerdos.

Fabrica de piensos.

Imposib]e resistirse a su sabor
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